I —— Menu weselne 2024 do 10 godzin

ZMM MENU WESELNE 2024
i n PROPOZYCJA 1

Wino musujgce na toast Mtodej Pary i gosci

ZUPA*:
ROSOt DROBIOWY Z MASLANYMI KLUSECZKAMI
Marchew/kluseczki maslane/pietruszka

DANIE GROWNE:

POLEDWICZKI WIEPRZOWE SOUS-VIDE
Pieczone ziemniaki/mus z marchewki/warzywa sezonowe/sos demi glace

CIEPLE PRZEKASKI:
WARMINSKI ZUR
Biata kietbasa/zagiel z wiejskiego chleba/mus z chrzanu

PIERS KURCZAKA SUPREME
Gniecione ziemniaki z tymiankiem/ warzywa sezonowe

BARSZCZ CZERWONY
Faworek z ciasta francuskiego

ZIMNE PRZEKASKI:

WLOSKIE WEDLINY | SERY

Mini ptysie z konfiturg z czerwonej cebuli i Smietankowym kremem
Tortille z szynkg, serem i satatg
Tartaletki z warzywami (wege)

Sledz w oleju z cebulka

Glazurowany schab z chrzanem
Pasztet z kaczki z zurawing
Tradycyjny tatar wotowy z dodatkami
Satatka grecka (wege)

Pieczywo

Masto

SLODKI STOt:

Puszysty sernik z nutg pomaranczy
Szarlotka z cynamonem

Ciasto stonecznikowe z karmelem

Restauracja ZMYSLY
ul. Rybacka 46-47, Elblagg
tel. 662-353-888, manager 660-330-866



Z RESTAURACIA ﬁ

NAPOIJE | ALKOHOL:
Kawa, herbata - bez limitu (express, warnik)

Menu weselne 2024 do 10 godzin

Woda mineralna z cytryng, sok pomararnczowy, sok jabtkowy, Pepsi (1,5 lit./os.)
Alkohol do uzgodnienia

Cena za osobe: 320 zt

* Zupe mozna zamieni¢ na tradycyjny rosét z kury zdomowym makaronem.
DODATKOWO W OPCII:

- powitanie chlebem, solg i wédkg 70zt

- tort weselny od 20zt/os

- mini deserki od 9zt/0s (stodki stét)

- owoce dekoracyjnie podane od 9zt/os

-korkowe 20zt/os (wtasna wddka, wino, whisky)

-korkowe 10zt/os (wtasna wédka)

-rabat -20% na alkohole z karty (butelki: wédka, wino, whisky)

Restauracja ZMYSLY
ul. Rybacka 46-47, Elblagg
tel. 662-353-888, manager 660-330-866
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Z,,“M‘( MENU WESELNE 2024
PROPOZYCIA 2
R

Powitanie chlebem i solg

Wino musujace na toast Mtodej Pary i gosci

ZUPA*:
KREM Z GRZYBOW LESNYCH
Smietanka truflowa/pestki dyni/emulsja pietruszkowa

DANIE GLOWNE (dwa rodzaje mies):

POLEDWICZKI WIEPRZOWE SOUS-VIDE
PIERS Z KURCZAKA SUPREME
Pieczone ziemniaki/mus z marchewki/warzywa sezonowe/sos demi glace

DESER - TORT weselny:
Tort weselny Naked Cake smietanowo-owocowy

CIEPLE PRZEKASKI:
BARSZ CZERWONY lub KREM Z PIECZONYCH POMIDOROW
Jajko/faworek/ziota

SZPADKI WIEPRZOWE
Kumin/chilli/pietruszka/relish pomidorowy/alioli

WARMINSKI ZUR
Biata kietbasa/zagiel z wiejskiego chleba/mus z chrzanu

ZIMNE PRZEKASKI:

Wioskie wedliny i sery

Glazurowany schab z musem chrzanowym

Tymbaliki drobiowe lub Sledz w oleju z cebulka

Pasztet z kaczki z konfiturg z dzikiej zurawiny

Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem i grzankami

Tatar z marynowanego tososia lub Tradycyjny tatar wotowy

Ptysie z konfiturg z czerwonej cebuli i Smietankowym kremem (wege)
Sezamowe ciasto francuskie z kozim serem i pesto z buraka (wege)
Satatka grecka (wege)

Pieczywo swojskie

Masto

Restauracja ZMYSLY
ul. Rybacka 46-47, Elblagg
tel. 662-353-888, manager 660-330-866
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Z RESTAURACIA ﬁ

SLODKI STOL:

Szarlotka z cynamonem

Puszysty sernik z nutg pomaranczy
Ciasto wisniowe z kremem

Mini deserki z musami i owocami
Owoce dekoracyjnie podane

NAPOIJE | ALKOHOL:

Kawa, herbata - bez limitu

Woda mineralna z cytryng, sok pomaranczowy, sok jabtkowy, Pepsi — bez limitu
Alkohol do uzgodnienia

Cena za osobe: 410 zt

Restauracja ZMYSLY
ul. Rybacka 46-47, Elblagg
tel. 662-353-888, manager 660-330-866



